Masseria Celentano "Ricaccio"
Cacce Mmitte di Lucera Rosso DOP

Argang: 2020

Region/by: Italien, Puglia, Lucera

Krop: Let \ IT“I \ Kraftig
Karakter: Sed \ InTI \ Tor
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\ Tanin: ‘ Blgd ‘ IT"I ‘ Intens ‘

\ \ Elegant \ ITlTI \ Fyldig \
Vinhuset

Specialiteten fra Lucera...

Vinene fra Masseria Celentano er resultatet af vinhusets
ambitioner, passion og omradets velvillige jordbund og
frugtbarhed, OG et mal om at styrke anerkendelsen af ”Daunia”
omrade. Masseria Celentano tager sit navn fra den smukke og
meget gamle by Pietramontevrovino i Dauno bjergets hgjde (450
moh), og Longo familiens hjem gennem generationer.

Vinhuset byder pa de klassiske druer fra Puglia, og den lokale
CACCIO specialitet — en cuvée pa Montepulciano, Bombino og Nero di
CACCE MMITTE Troia

Vinhuset er gkologisk

Masseria CELENTANO

Vinbeskrivelse

Cacc’e Mmitte di Lucera — sin helt egen!

Lucera er kendt for vine af hgj kvalitet. Siden 1800 BC er der
dyrket vin i Regionen. Ricaccio er en kompleks vin med Nero di
troia til at give struktur og syreholdig bund - Montepulciano til at
give storhed og saftighed - og Bombino til at give frugt, liflighed
og elegance. Hgsten ligger lidt sent i oktober for at fa modenhed i
druerne. Intens rubinrgd brillians i glasset - kompleks bouquet
med overbevisende noter af rede, modne skovbaer; urter, peber,
laurbaer. Smagen har flere lag og er seerlig udtrykt i en snert af

Varenummer bitterhed, masser af moden frugt og en flot balanceret frugtsyre.
Indhold 1324 . .
Helt klart - vinhusets topvin.

Alkohol 75 cl.
Dyrkning 13.5% Mad der matcher:
Lagring pa ¢kz)logisk Meget versatil vin. Velegnet til at byde pa venner pa et godt glas

Cement vin med karakter og interessant vingsitet. Velegnet til Porchetta
Fadperiode 6 mdr pa rotisseriet pa grillen; til de grillede grgntsager og efterarets lidt
Gemmepotentiale 5 &r+ tungere retter, der har simret i gooood tid i gryden med urt, flede
Servering ved 14-16 grader og vin.
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