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Varenummer: 1351

Flaskestørrelse 75 cl.

Alkoholprocent 13,5%

Dyrkning Sustainable

Fadlagring på Stål

Fadperiode 5

Gemmepotentiale 1-2 år

Serveringstemperatur 8-10

Peteglia Rosato Montecucco IGT

2021

Årgang: 2021

Italien, Toscana, Montecucco

Krop: Let Kraftig

Karakter: Sød Tør

Tanin: Blød Intens

Fad: Elegant Fyldig

 Stor, frisk og frugtrig vin - en

nyyyydelse

Håndhøstes i starten af septeber.

Maceration i 10-12 timer giver den sarte

granatæblerosa glød i vinen. Kølig gæring

sikrer friskhed og sprødhed i vinen. Vinen

har friske og intense aromaer, der minder

om fersken, små bær og mango. Smagen

har en god saftighed, godt integreret med

syrefriskhedens livlighed, med en sød og

harmonisk finish. Restsukker 1-2 g/l.

Aciditet 5-6 g/l.

Mad der matcher

Den passer godt til fiskebaserede retter.

Er ideel som introduktion til måltider

ledsaget af pålæg og oste. Det ER også en

lækker terrassebasker, - nyd med gode

venner i festligt lag. Vi anbefaler en

serveringstemperatur på 10°C i

mellemstore glas
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