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Varenummer: 1508

Flaskestørrelse 75 cl.

Alkoholprocent 12,5%

Dyrkning Sustainable

Fadlagring på

Fadperiode min. 50 mdr

Gemmepotentiale 1-3 år

Serveringstemperatur 6-8

Corte Aura "Pas Dosé"

Franciacorta DOCG

Årgang:

Italien, Lombardia, Franciacorta Adro

Krop: Let Kraftig

Karakter: Sød Tør

Tanin: Blød Intens

Fad: Elegant Fyldig

 Den tørre luksus spumante

Franciacota Spumante er anerkendt som

Italiens "Champagne-stil". Klassisk Blanc

de Noir, skabt på håndhøstede og

håndsorterede druer (80% Chardonnay,

20% Pinot Noir) af bedste kvalitet, høstet

lidt tidligere for at sikre frugtsyre.

Fermentering på ståltank og en laaaaang

2. gæring på flaske. Ved degorgement

tilsættes ikke liqueur, men alene samme

vin. Det giver en "uden dosage" spumante,

alene mikroskopisk restsukker fra vinens

egne druer. Mere stilren, elegant og

alligevel mere kompleks. Bouquet af tørret

frugt, og tørrede urter. Smagen kudviser

stærk personlighed! Elegance, ristede

nødder, gærdej og tropisk frugt.

Eftersmagen er lang og udvikler sig i

munden. En helt særlig Spumante

Mad der matcher

Så skal der bøffer på bordet. Stor og fyldig

Spumante, som passer flot til en afslappet

aften med Salumi og absolut til det store

fiskebord. Overrask med Vitello Tonato og

Pas Dosé. Skal det være særlig elegant, så

tag dig god tid til at skabe en solid

hummer eller krabbe bisque, helt fra

bunden...

 

Italiens svar på Champagne...

Corte Aura blev skabt i 2009, da

Frederico Fossati købte

vingården i Adro, - med rødder

til 1300-tallet.

Franciacorta ligger i

Lombardia, øst for Milano og

lige syd for Lago d’Iseo.

”Franciacorta” stammer fra

Benedictiner munkenes

middelalder “curtes francae” -

et område fritaget fra skat og

afgift, fordi munkene dyrkede

landet.

Franciacorta ER anerkendt som

Italiens ”Champagne” område.

Druer, produktion og hele

tilgangen til vinene er helt som

i Frankrigs højt respekterede

Champagne område. Oenolog

Pierangelo Bonomi har været

med fra starten med et mål om

at skabe terroirudtryksfulde

vine af ultimativ kvalitet. Skarp

fokus på hver vinmark;

aggressiv grønthøst; respekt for

hvilke marker der bedst egner

sig til den enkelte vintype og en

nærmest hysterisk tilgang til

det symbolske i skildpadden

(symbolet i midten af Corete

Aura’s logo) og dens

langsomme, stabile tempo. Ting

tager tid. Corte Aura Fran
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