Varenumimer: 3036

Flaskestorrelse 37,5 cl.
Alkoholprocent 12,5%

Dyrkning Konventionel
Fadlagring pa Fransk Allier eg
Fadperiode 12
Gemmepolentiale 3-6 ar

Serveringstemperatur 10-12

Villa Cordevigo Fiordilej, Passito

del Veneto

Argang: 2016
Italien, Veneto, Cavaion

Krop: Lot O ) Kraftie
Karakter:  Sod GEEN ) Tor
Tanin: Blod G ) Intens

Fad: Elegant 0 Fyldig

Sedmefuld dessertvin med elegance
og storslaet smag

Dessertvin pa appasimento metoden.
Hgsten er i slutningen af
september/begyndelsen af oktober.
Druerne (80% Garganega, 20% Incrocio
Manzoni) terres i 120-150 dage for en
ganske let presning. Vinen lagrer i sma,
franske fade og opnar en restsukker pa
180 gram/liter. En smuk, gylden, naermest
ravfarve. Duften oser af acacie honning,
torrede abrikoser, tropisk frugt og
kandiseret frugt. Smagen er fyldig med
masser af renhed, sedme og frugt. Noter
af blomst, vanillie og hasselngdder og en
skon afslutning med ristede mandler, og
maske lidt marcipan. Vinen har en flot
balance med god frugtsyre, sa den
fremstar ikke som sgd-sod!

Mad der matcher

Serveres til en stribe af desserter!
Eksempelvis en fyldig pekanngdde teerte
med lidt god vanilieis; eller til Foie Gras
(anerkendt: Nej, det er ikke alle, som er
fan. Men det passer flot sammen!). Elsker
du bla oste (Stilton, Gorgonzola, Bla
Klokkeblomst osv), sa er Fiordilej et must
- server med ristet rugbrod og
hybenmarmelade
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Nar kun det ypperste rakker...

Villa Cordevigo er et herresede
fra 18o00-tallet.

Smukt bevaret, smukkere
restaureret til "Relais &
Chateau” hotel. Og vine, der
reflekterer skonheden...

Med egen kirke, fedt smagerum
og en af Italiens mest
anerkendte Michelin
Restauranter - "Oselete".

Vinene teller en stribe
okologiske vine - Chardonnay,
Bardolino og Chiaretto. Top
vinene teller en storslaet Villa
Cordevigo Bianco, - helt
frankofil i stil. Og Villa
Cordevigo Rosso,i amarone-stil,
som lagrer pa 700 liters fade -
af kirsebaertrze!

Savner du vild forkalelse, og
luksus? Sa besog Relais &
Chateaux Villa Cordevigo og
restaurant Oselete. Smag et glas
Oselete. Produceres kun i 9oo
flasker om aret af Oselete drue,
som kun dyrkes 3-4 steder i
Italien.
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