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Varenummer: 6087

Flaskestorrelse
Alkoholprocent
Dyrkning
Fadlagring pa
Fadperiode
Gemmepotentiale

75 cl.
14,0%
Konventionel

18
2-3ar

Serveringstemperatur 14-16

NEMOGAARDEN

Alessandro Rivetto Barolo Vigna
Rionda DOCG

Argang: 2014
Italien, Piemonte, La Morra

Krop: Let G Kraftig
Karakter: Sad G Tor
Tanin: Blad Intens

Fad: Elegant [ Fyldig

Enkeltmark Barolo fra fornemme
Serralunga d'Alba

Kongevin fra Piemonte. Vi er i det hgjt
estimerede Serralunga, pa marken
Rionda, som skaber vine med solidt
gemmepotentiale. Vigna Ronda haostes
manuelt af helt seerligt udvalgte druer,
stilkene fjernes og en kort maceration
med gaering i staltank i 20 dage. Herefter
lagrer vinen i mindst 38 maneder (heraf 18
maneder i Barrique). Vinen fremstar
naesten drikkeklar, og bor dbnes et par
timer for servering. Granatred med
orange toner i kanten af glasset. Klassisk
Barolo nase, som fremstar forbavsende
imodekommende (det ER jo ung Barolo!).
Kraftfuld smag, blgde tanniner og maser
af eksplosiv Nebbiolo. Majestatisk,
storsliet vin for kendere. Solidt
gemmepotentiale, og kan nydes nu.

Piemonte

Mad der matcher

Ja, - det ER jo en miditationsvin. Sa det
eneste du reelt bar servere til - er et glas
mere!! Skal der mad til, si er retter med
rodt ked, vildt og faste/terre modne oste
et herligt match. Barolo og trofler har det
jo ogsa forrygende sammen.
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