Skoff Original Sauvignon Blanc Ried
Oberkranachberg DAC

Argang: 2019

Region/by: @strig, Sudsteiermark, Gamlitz

Krop: \ Let I”TI \ Kraftig
Karakter: \ Sed IT|TI \ Tor

| | |
| | |
\ Tanin: ‘ Blgd ‘ ITITI ‘ Intens ‘
\ ‘ IT|TI \ Fyldig \

Fad: \ Elegant

Vinhuset

MR. Sauvignon Blanc!!

Walter Skoff er 4. generation pa den 60 ha. store vingard i det

bjergrige, pittoreske Sydsteiermark.

| Gamlitz, ganske taet pa Slovenien, dyrkes nogle af verdens

9 bedste hvidvine, med en helt szerlig passion og dedikation for

Sauvignon Blanc druen. Sauvignon Blanc stammer fra Loiredalen i

SKOFF Frankrig. Druen er en krydsning af Traminer og Chenin Blanc.
gL Vinmarkerne ligger i en radius af 15 km fra vinhuset, sa der er stor

varians i mikroklima og eksponering.

; Vinhuset tilbyder ogsa vine pa Weissburgunder og Morillion

JERKRAMACHBERG ) . . , -
SAUVIGHON BLANC Alle vine er DAC klassificeret. Vinhuset er baeredygtig certificeret

SUDSTEIERMARK o

Vinbeskrivelse

Ndr Kongen af Sauvignon Blanc virkelig folder sig ud!

Oberkranachberg er sand/grusjord. Sen handhgst for optimal
moden frugt. Resultatet er en elegant, fyldig og meget mineralsk
kraftfuld vin. Fyldig, steerk krop. Lidt hasselngd i smagen og
moden melon. Mineralsk og meget langtidsholdbar finish

Vinen var i 2017 med i “Mondial du Sauvignon Blanc”
(verdensmesterskabet for druen) og vinder Guldmedaljen foran
866 andre Sauvignon Blanc vine fra hele verdenen. Heraf Walter
Skoff = Kongen af Sauvignon! Vinen har restsukker pa 1,1 gr./l og

Varenummer 6998 restsyre pa 5,7 gr./l.

Indhold 75cl. Mad der matcher:

Alkohol 13,5% . . . .

Dyrkning Bzeredyatig M..edlt?tlonsvme. N\(d vinen med gode venner, d.er ogosa soaetter

Lagring pa 3.000 |. Botti pris pa det skgnne liv. SKAL der serveres noget til, - s3 ma det blot
35 &r gamle vaere et glas mere!! Anbefaling: DROP forretten - inviter dine

Fadperiode 12 mdr gaester ind, seet jer i de blgde stole, nye et glas Oberkranachberg

Gemmepotentiale 2021-2033 og den gode samtale, maske med en lille haps til. Og ga sa direkte

Servering ved 8-10 grader til hovedretten
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