Weingut Gschweicher Riesling Ried
Reipersberg Urgestein

Argang: 2021

Region/by: @strig, Niederosterreich, Weinvirtel
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Vinhuset

Weinvirtel’s Pfefferweine...

Vingarden er en af de fgrende vinhuse i Weinviertel og har

udelukkende specialiseret sig i hvidvine! Her en sprgd, knasende

frisk Riesling

Husets filosofi kan opsummeres i en enkel, men kraftfuld formel:
(Levende jord + gamle vinstokke) X minutigst arbejde =

Enestaende vin

75% af Gschweichers vinstokkene er over 50 ar gamle.

Zldre vinstokke tilfgrer vinen mere delikatesse og mineralitet.

Ligesom vinoplevelse stiger med vinens alderen, sa stiger

kvaliteten af druerne i ldre vinmarker.

Vinhuset er pa 13 ha. og er certificeret baeredygtig

Vinbeskrivelse

Klassisk, sprad Riesling med klar mineralitet

Riesling Urgestein er en enkelmarksvin fra Reipersberg. Marken
ligger over byen, mod nordvest og peger mod sydgst. Det giver en
vis mangde sol, og begraenset nok til at fastholde den friske
frugtsyre. Klassisk, sprgd og meget “crisp” Riesling med klare,
modne noter af stenfrugt, vingardsfersken, delikat abrikos, mgrk
skal. Frisk, saftig, flot frugtkarakter

Restsyre: 6,9 gr/l. Restsukker 4.0 gr/I.

Mad der matcher:

x,adrsg;:jmmer %7:') Denne krystalklare, stringente og meget rene Riesling er fin som
Alkohol 12'5% nydelse... De lyse fisk, gerne dampet med sarte grgntsager til. De
Dyrkning Beeredygtigt kan veaere en sgtungefilet, rullet om en laksefarsering. Dampes i
Lagring pa Stal lidt syrlig hvidvin. Serveres med sma kartofler og porre, lgg,
Fadperiode 12 mdr. gulergdder og en anelse bladselleri - skaret tyndt, stegt af i smgr
Gemmepotentiale 4-6 ar UDEN at brune. 2 dryp Absinth breendes af og piskeflgde og en
Servering ved 8-10 grader knivspids safran koger med ved sagte blus i et par minutter.

Nemogaarden ApS

Engvangen 7-9, 2680 Solrgd

www.nemogaarden.dk

Kontakt Kenneth Lund 40161130 — kenneth@nemogaarden.dk

NEMOGAARDEN



