Lukas Markowitsch Carnuntum
Blaufrankisch DAC

Argang: 2020

Region/by: @strig, Niederosterreich, Gottelsbrun
Krop: Let \ IT|TI \ Kraftig
Karakter: Sed \ IHTI \ Tor
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Vinhuset
KONGEN AF ZWEIGELT...

Lukas Markowitsch leder familiens vingard pa 29 ha., i tredje

generation. Lukas Markowitsch skaber vine, der er typiske for

I \l{K() regionen og karakterfulde fra omkring 15 hektar vinmarker, alle
= rent sydvendte i de bedste Goéttlesbrunner-vinmarker.

: Vinhuset favner bredt, dog har superrgdvinene fra @strigs bedste

redvinsmarker omkring Gottelsbrunn et helt szerligt fokus.

Gottelsbrunn frembringer ogsa flotte, regionstypiske vine, som

Blaufrankisch, Gelber Muskateller

-/ | De fleste som Carnuntum DAC

Vinhuset er baeredygtig certificeret

Lukas Markowitsch

Blaufriinkisch

Vinbeskrivelse
Karakterfuld, bredskuldret, skan mundfylde...

Druen stammer fra 1800-tallet og menes at veere en krydsning
mellem Sbulzina og Weisser Heunisch under Habsburger
monarkiets glovaerdige indsats for gstrigsk vin.

Vinen har en taet bouquet af modne skovbaer og saurkirsch. Ofte
m@des man af en taet syrestruktur, markant struktur og udtalte
taniner. Vinen har stort lagringspotentiale. Markowitsch har her
igen skabt en vin, som er overraskende drikkevenlig, - og alligevel
ganske tydeligt udtrykker Blaufrankisch typiciteten.

Mad der matcher:

:Ilqadrsglzlmmer sizj Beskrivelsen til trods, er det et glas, som kan nydes fgr eller under
Alkohol 13'5% madlavningen. Syrestruktur, de rgde beer og kirsch-elementet
Dyrkning Sustainable giver god plads til efterarets simreretter (brassierede svinekaber
Lagring pa STAL - oksespidsbryst i sous vide, serveret med gammeldags sur/sgd
Fadperiode 6 mdr sauce og dampede kartofler), eller til en stribe gode,
Gemmepotentiale 2-3 &r+ hjemmelavede pizza. Skal det vaere meget gstrigsk, ma du sla
Servering ved 14-18 grader opskriften pa Restaurant Plachutta's "Tafelspitz"
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