Varenummer: 6904

Flaskestorrelse 75 cl.
Alkoholprocent 14,5%

Dyrkning Sustainable
Fadlagring pa Fransk Allier eg
Fadperiode 30
Gemmepotentiale 10 ar+

Serveringstemperatur 16-18

Madonna Nera Brunello di

Montalcino DOCG

Argang: 2013
Italien, Toscana, Montalcino

Krop: Let G Kraftig
Karakter: Sad G Tor
Tanin: Blad Intens

Fad: Elegant G ) Fyldig

Forryyyygende flot argang

En af Italiens 3 kongevine - Brunello di
Montalcino. 100% Sangiovese fra
hindhgostet og hanssorterede druer. Lavt
hastudbytte (55 quintals/ha). 25 dages
maceration og lagring i 5 hl. franske
egetonneaux i 30 maneder. En lille
produktion af sublim vin. 2013 er en helt
forrygende flot argang, som er moden,
fyldig og majestaetisk - og helt drikkeklar

Mad der matcher

Kongevin, - fortjener kongemad! Du ma
have fat i det gode oksekod; kolle af
vildtsvin eller ravildt. Trefler, svampe,
teette stuvninger - mad der tager god tid,
sa der er noget at glaede sig til. Kig ind, -
jeg byder gerne ind med et par opskrifter
der passer til arstiden
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Moderne Montalcino vinhus,
med en ny, frisk tilgang til vin, -
og det kan du faktisk smage.

Man ankommer til Madonna
Nera gennem en tung jernport,
op ad den stejle grusvej,
flankeret at hgje traeer, til et
bjergtagende smukt kig ud over
Toscana i al sin skenhed.

Helt som poeter og malere
gennem tiden har beskrevet
det.

Jordbunden af sandsten,
travertiner og Pietra Serena
danner en smuk baggrund for
den skgnne udsigt. Madonna
Nera er det historiske navn for
det bakkede terraen, hvor den
forholdsvis nye vingard ligger.

Entreprenant entusiasme og
respekt for Montalcinos
traditioner er grundlaget for
dyrkningen af de 6 ha.
Vinhusets Premiere Cru er
Supertuscan eller Tuscan IGT
Madonna Nera. Skabt i 2006 af
oenologist Carlo Ferrini med et
mix af Cabernet Sauvignon,
Merlot og Sangiovese.

I 2008 kom Brunello di
Montalcino fra 2 ha jord ved
Sant Antimo Abacy til verdenen.
Og endelig kom Rosso di
Montalcino i ferste argang 2015.
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