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Madonna Nera Brunello di
Montalcino DOCG MAGNUM
original traekasse

Argang: 2013
[talien, Toscana, Montalcino

Krop: Let (T Kraftig
Karakter: Sad ) Tor
Tanin: Blad Intens

Fad: Elegant G Fyldig

MONTALCINO
ITALY

BRUNELLO
o MONTALCINO
2013

Varenumimer: 6905

Flaskestorrelse 151
Alkoholprocent 14,5%

Dyrkning Sustainable
Fadlagring pa Fransk Allier eg
Fadperiode 30
Gemmepotentiale 4-10 ar

Serveringstemperatur 16-19
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Kongeargang i Montalcino - Madonna
Nera har skabt stor vin

En af Italiens 3 kongevine - Brunello di
Montalcino. 100% Sangiovese fra
hiandhgstet og hanssorterede druer. Lavt
hgstudbytte (55 quintals/ha) med aktiv
gronthgstning for at sikre intensitet i
vinen. 25 dages maceration og lagring i 5
hl. franske egetonneaux i 30 maneder. En
virkelig stor drgang, som er meget klar og
drikkemoden, - OG vil udvikle sig flot de
kommende éar.

Mad der matcher

Kongevin, - fortjener kongemad! Du ma
have fat i det gode oksekod; kolle af
vildtsvin eller ravildt. Trefler, svampe,
teette stuvninger - mad der tager god tid,
sa der er noget at glaede sig til. Kig ind, -
jeg byder gerne ind med et par opskrifter
der passer til arstiden

Kontakt Kenneth Lund p& 40 16 11 30
eller kenneth@nemogaarden.dk

Moderne Montalcino
med en ny, frisk tilgar
og det kan du faktisk ¢

Man ankommer til Ma
Nera gennem en tung
op ad den stejle grusv
flankeret at hgje treee;
bjergtagende smukt k
Toscana i al sin skenh
Helt som poeter og m
gennem tiden har bes
det.

Jordbunden af sandste
travertiner og Pietra
danner en smuk bagg
den skenne udsigt. M:
Nera er det historiske
det bakkede terraen, h
forholdsvis nye vingér

Entreprenant entusia:
respekt for Montalcin
traditioner er grundla
dyrkningen af de 6 ha
Vinhusets Premiere C
Supertuscan eller Tus
Madonna Nera. Skabt
oenologist Carlo Ferri
mix af Cabernet Sauvi
Merlot og Sangiovese.

I 2008 kom Brunello ¢
Montalcino fra 2 ha jo
Sant Antimo Abacy til
Og endelig kom Rossc
Montalcino i forste ar

¥

Toscana
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