Il Poggio Mirabelis Aglianico
Beneventano IGP

Argang: 2019

Region/by: Italien, Campania, Terrucuso

Krop: Let \ IT“I \ Kraftig
Karakter: Sed \ IHTI \ Tor
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\ Tanin: ‘ Blgd ‘ IT“I ‘ Intens ‘

\ \ Elegant \ IT"I \ Fyldig \
Vinhuset

Tradition & Terroir...

Tradition & Terroir. Carmine Fusco og hans familie driver "l
Poggio" ("bakken/hgjdedraget"), med vinstokke i de bergmte
Sannio bakker i Taburno. Blot 17% af Campania er deekket af
vinstokke, og det er fgrst de seneste 10-15 ar at vinene virkelig
har faet et kvalitetslgft, - til idag at byde pa sublime vine.

Il Poggio har en skgn, traditionel tilgang til vin. De bruger kun de
traditionelle druer,- Fiano, Coda di Volpe, Falanghina, Aglianico.
De hvide spander vidt, over raffineret Fiano til en intens og
mineralsk Falanghina, - og den mere florale Coda di Volpe. Og de
r@de er alle skabt pa Aglianico. Druen kendes som ”Syditaliens
— Nebbiolo”, - altsa et hint til den intense Barolo drue i Piemonte.

IL POGGIO
.. Vinbeskrivelse
N\l%BIL[S : _
AGLIANICO Egetrze, tannin, blomme og fed frugt
,%E&{E}fgﬂzﬁm 4 Dyb rubinrgd med violet skaer. Intens, kompleks og alligevel ultra
1 elegant.
PRODOTTORNARSEES 1 Naesen byder pa stegt frugt, blomme, vilde figner, noter af vanilie

og ristningen fra det franske fad.

En vin med stor krop, rig, fortryllende og bemaerkelsesvaerdig
silkeblgde taninner. Serveres i store glas for fuld nydelse

Mad der matcher:

JULEVIN!!! Den sgdmefulde bouquet og den solide struktur med

Varenummer 7102

indhold 75 cl. masser af fylde og frugtsyre i balance, er eminent til matching af
Alkohol 14,0% fedme - spdme - syrlighed - kraftfuld smag - fuglens elegance. Nu
Dyrkning Sustainable er det jo ikke jule hele aret, sa det er ogsa et godt glas til vildt,
Lagring pa Fransk og fyldige/modne/gamle FASTE oste, - og tgrret/rgget kgd.
amerikansk eg Skal det vaere lidt enkelt, sa er en solid gryderet; en fyldig
Fadperiode 12 mdr svamperisotto eller blot din hjemmelavede pizza til fredagshygge,
Gemmepotentiale 10 ar+ - 0gsa helt fint valgt.
Servering ved 14-16 grader
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